CoOop

Basta laxen till midsommar:

Coop vinnare i Testfakta researchs nya laxtest

Coops nya kallrokta lax far hosta sammanlagda betyget i Testfakta researchs sensoriska test. Bedomningen har utforts som ett
blindtest av bade smakexperter pa SP Food & Bioscience och vanliga konsumenter.

Testfakta Research har pa uppdrag av Coop analyserat atta populéra sorter av kallrokt lax. Laxen har genomgatt bade en kemisk analys och
ett sensoriskt test dar smak, konsistens, doft och utseende bedémts. Coops kallrdkta lax far 6verlag héga betyg i samtliga delmoment och det
hégsta sammanlagda betyget.

— Coop star for matgladje och det ar darfor valdigt roligt att var nya kallrdkta lax far basta betyget av bade experter och konsumenter i
Testfakta researchs omfattande analys, séger Jonatan Tullberg, chef fér egna varumarken pa Coop.

Den sensoriska analysen genomfors i form av ett blindtest av laboratoriet SP Food & Bioscience. Panelen som bedémt smak, konsistens, doft
och utseende &r speciellt utvalda enligt ISO-standarder som stéller harda krav pa deltagarnas formagor. Resultaten fran de sensoriska
analyserna har sedan stdmts av mot en fokusgrupp med vanliga konsumenter, som stdmde in i experternas bedémning av analysresultatet.

Coops nya kallrékta lax finns i butik sedan i mitten av april. Laxen kommer fran en ny leverantér, har fatt ett nytt recept och en ny design pa
forpackningen. Aven den gravade laxen kommer numera fran samma leverantér och dven den har nytt recept och design.

Den kemiska analysen som gjordes som en del av testen visar att Coops lax &r fri fran bade antibiotika och endosulfater, samt att
bakterienivan &r l1ag. Coops lax hade ocksa den lagsta vattenhalten i testet.

Las mer om analysen av lax pa Testfakta:
http://www.testfakta.se/tester/livsmedel/%C3%A5tta-laxar-i-ett-laxtest
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