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1. Lars Benon

Globala gymnasiet startade ar 2004 pa Lars Benon initiativ och han &r sedan dess
skolans rektor. Gymnasiet ar till for elever som vill lara sig mer om, forsta och paverka
de globala miljéfragorna och orattvisorna i varlden.

Utbildningen &r ledande i Sverige da det galler larande for hallbar utveckling och ar en av 20
skolor i Sverige som har spetsutbildning med riksintag.

Eleverna pa skolan arbetar med amnesévergripande projekt for att skaffa sig en helhetssyn pa
hur jordens resurser ska kunna anvandas pa ett hallbart satt. Till exempel genomfor alla elever
projektet Glokalt dar de lar sig om samband mellan lokal konsumtion och dess paverkan pa
den globala resursanvandningen.

Skolan ar utsedd av Vérldsnaturfonden WWF att vara en modellskola for att genom goda
exempel inspirera andra skolor. Ett exempel &r att skolan endast tillagar vegetarisk skolunch
med stor andel narproducerade ravaror och KRAV-markta produkter. Allt for att skollunchen
ska gora en sa liten miljopaverkan som mojligt.

Ett aktuellt exempel pa larande for hallbar utveckling ar projektet Hallbara stader. Eleverna
tar fram forslag pa hur Stockholm kan bli en mer hallbar stad och i projektet ingar aven
samarbete med forskare fran Stockholm Resilience Centre pa Stockholms Universitet och
med skolor fran USA, Afrika och Asien.

Dessutom ordnar och deltar Lars Benon i konferenser samt tar emot manga studiebesok for att
sprida kunskap om hur skolan kan arbeta for att 6ka elevers engagemang och kunskap om
larande for hallbar utveckling. Eleverna pa Globala gymnasiet skaffar sig handlingsberedskap
for att arbeta for battre lokal och global resurshushallning.
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2. Simon Eisner

Det som borjade med att Simon Eisner tog med sig éverblivna bullar fran en 7-
Elevenbutik till ett kafé for hemldsa i Goteborg, har idag utvecklat Allwin till ett foretag
som tar hand om 6verproduktion av mat och ser till att den nar utsatta grupper i
samhallet.

Varje ar nar 100 000 ton mat i Sverige inte konsumenten utan anvands istallet som bransle for
biogasproduktion. Denna mat motsvarar ett varde pa 2 miljarder kronor. Simon Eisners idé ar
att skapa ett alternativ som tar tillvara dessa resurser béttre eftersom mycket energi gar
forlorad vid forbranning. Det bésta ar att dessa livsmedel anvénds i sitt rétta syfte — som mat
for manniskor.

| en storskalig produktion &r det i stort sett ofrankomligt att mat av olika skal inte nar
slutkonsumenten. Det kan handla om utgangsdatum som narmar sig, felmarkning eller ren
overproduktion. For manga livsmedelsforetag har det hittills varit for krangligt och dyrbart att
hitta mottagare och leveransvégar for 6verproduktionen.

Simon Eisners har med Allwin skapat ett alternativ till atervinningsféretagen. Allwin tar pa
sig arbetet att hitta mottagare i sitt natverk av personer, organisationer och grupper som
arbetar med valgorenhet och socialt arbete. Allwins kunder a&r medvetna féretag som vill att
produktionen ska komma till nytta.

Idag erbjuder Allwin sina tjanster i Stockholm, Goteborg och Oresundsregionen. P4 varje ort
skapas en transportorganisation och ett lager. Manga ganger ar en obruten kylkedja ett villkor
for fullgod kvalitet nar varan nar mottagaren. Foretaget ags av Stiftelsen for gemensamt
engagemang, vars initiativtagare ar Simon Eisner.



3. Jenny Harlen

Jenny Harlen har tagit komposteringsmetoden Bokashi till Sverige och utvecklat en
specialhink som gor det mdjligt att kompostera matavfall hemma i koket.

Bokashihinken gér matjord av matavfall. Det ar ett nytt sétt att kokskompostera som gor
matatervinning mojlig hemma i koket utan att det ar tungt, jobbigt och luktar illa. Och det gar
att gora jord av alla matrester — rakskal, kottfars, aggskal, kaffesump och kycklingben.

Med Bokashihinken hanteras matavfallet i tva steg. | hinken konserveras avfallet med hjalp av
bokashikli. Nar det sedan i steg tva blandas med jord forvandlas avfallet pa nagra veckor till
kompost. Hur fort det gar beror pa hur varmt det &r i jorden. Sedan kan jorden anvandas for
att plantera i — pa balkongen, pa bakgarden, pa kolonilotten eller i gronsakslandet.

Bokashi ar en del av ett storre projekt kring anvéandning av naturliga mikroorganismer. Det
utvecklades i borjan av 80-talet av professor Teruo Higa i Japan. Finessen med Bokashi &r att
de goda mikroberna fortsatter att géra nytta i jorden och att ingen naring gar forlorad. Inget
utslépp av kol i luften som koldioxid eller metan. Allt kommer ner i jorden och gor nytta.

Bokashi anvands i stort sett hela vérlden. For méanniskor i utvecklingslander ar Bokashi ett
billigt satt att ge liv at utarmade jordar. P4 manga hall i vérlden stods Bokashi
kokskompostering av kommuner och i stora stdder som London, Seoul och Tokyo finns
offentliga program for hdmtning av Bokashi.

Jenny Harlen har sitt ursprung pa Nya Zeeland, dar Bokashi &r vanligt forekommande. Hon
upptackte, nar hon kom till Sverige, att Bokashi var en okéand foreteelse. Orsaken ar bland
annat de langa vintrarna som gor att man inte kan grava ner bokashiavfallet direkt. Nu har
man pa Jenny Harlens initiativ utvecklat metoder for att utnyttja Bokashi dven pa kallare
breddgrader.



4. IKEA

IKEA:s grundlaggande idé bygger pa att hushalla med resurser for att minska
kostnaderna. Idag har denna vérdering dven baring pa arbetet med en hallbar
konsumtion.

Peter Agnefjéll, VD for IKEA Svenska Forsaljnings AB, representerar det engagerade arbete
med hallbarhetsfragor som medarbetarna utfor i alla delar av foretaget.

IKEA:s produktutveckling bygger pa att allt tas tillvara och transporterna utnyttjas maximalt.
For manga produkter ar anvandningen mer resurskravande an sjalva tillverkningen. Peter
Agnefjall framhaller IKEA:s arbete med att inspirera kunderna till nya beteenden, som att
byta till Iagenergilampor, snalspolande kranar och induktionshallar. Bland annat séljer IKEA
enbart lagenergilampor, vilket under ett ar sparar lika mycket el som 100 000 lagenheters
arliga energiforbrukning.

Alla IKEA:s varuhus ska pa sikt drivas med fornybar energi och i Sverige kommer redan 98
% av energin fran fornybara kallor. Ett annat initiativ ar samarbetet med Blocket som ska gora
det enklare att kdpa och sélja begagnade IKEA-mdbler.

| Gvrigt driver IKEA ett aktivt arbete for en hallbar konsumtion. Genom IKEA Sustainability
Direction faststalls riktlinjer for hallbarhetsarbetet. IKEA Sustainability Score Card &r ett
verktyg for produktutveckling och IKEA investerar kontinuerligt i miljoutveckling.

Genom IKEA Foundation och i samarbete med Radda Barnen och UNICEF driver IKEA
projekt som nar omkring 100 miljoner barn och ungdomar i utsatta omraden. Genom Better
Cotton Initiative arbetar IKEA for mindre resurskréavande jordbruksmetoder bland 80 000
jordbrukare i Indien och Pakistan.



5. Lanegarderoben

Lanegarderoben arbetar for en hallbar kladkultur genom att fungera som ett
kladbibliotek for sina 150 medlemmar, som kan férnya sin garderob utan att bidra till
okad konsumtion.

Lanegarderoben drivs ideellt av Emelie Dahlstrom, Hanna Nyberg, Lina Lundin, Ida
Palmgren och Kim Jllig Sedvall och sponsras av flera kanda modeskapare och modeféretag
som Anna Zander, J. Lindeberg, Matilda Wendelboe och Nudie Jeans Co.

For 400 kronor i halvaret erbjuder Lanegarderoben sina medlemmar att lana och botanisera
bland narmare 2 000 plagg. Som lantagare kan man lana upp till tre plagg under maximalt tre
veckor. Tvattrad medfoljer for att undvika tvattmissoden och forstorda eller forsvunna plagg
maste precis som pa ett bibliotek erséttas.

Kladutlaningen &r navet i en mer omfattande kladkulturell verksamhet. Lanegarderoben var
till exempel en av arrang6rerna av Kladbytardagen i samarbete med Naturskyddsféreningen,
Studieframjandet, Dress Off Dress On, Medveten Konsumtion och Modemanifestet — de
stilsmartas handbok.

Emelie Dahlstrom medverkade dven pa International Prewaste workshop i Bryssel i borjan av
2011 dar idén om en gemensam garderob fick staende ovationer. Dar presenterades flera
projekt i samma anda och i Sverige har Lanegarderoben inspirerat till liknande initiativ.

Synergierna mellan mode, konst och konsumtion och ar en viktig drivkraft i verksamheten.
Lanegarderoben har vid flera tillfallen medverkat med sin idé pd Ekoteket i Kulturhuset,
forelast och hallit workshops vid arrangemang pa Norrkopings Konstmuseum, Sérmlands och
Dalarnas Museum samt vid flera tillfallen deltagit i bade radio och tv.



6. Heléne Stjernlof
Lena Tidblom

Med sméa medel kan mobler, klader och prylar fa ett nytt liv. Det ar den gemensamma
grundtanken i tva skilda initiativ — Macken i Araby utanfor Vaxjo och Returhuset i
Kretsloppsparken Alelyckan utanfor Goteborg.

Macken i Araby tar inte bara emot saker som annars skulle ha slangts. Runt arbetet med att ta
tillvara, rusta upp och ateranvanda har det skapats en mangsidig och kreativ foretagsmiljo i
form av verkstéder, utbildning och konstnarlig verksamhet.

Manga personer med utlandsk bakgrund far genom Macken en méjlighet att ta sig in pa
arbetsmarknaden. Inte minst tack vare en nyskapande sfi-utbildning, som utgar fran det
faktum att man lar sig ett sprak bast nar man samtidigt maste anvanda det for att lara sig nagot
annat. Lena Tidblom &r den drivande kraften bakom denna framgangsrika metodik samt
ordférande och en av ledarna for verksamheten.

Macken &r ett privat initiativ och en innovativ plats, full av idéer och projekt. Grundaren
Fredrik Bergman utsags 2010 till arets entreprendr. Finansieringen kraver stor kreativitet och
projekt drivs genom finansiering fran bland andra Allmanna Arvsfonden, Flyktingfonden och
EU.

Returhuset 4r en kommunal verksamhet i Ostra Goteborg som sedan 2007 ar samlokaliserad
med en ny typ av atervinningsstation i Kretsloppsparken Alelyckan. Har far mébler, cyklar
och méngder av olika material nytt liv och design. Verksamheten stéttar langtidsarbetslésa
personer pa sin vag ut i arbetslivet genom arbetstraning i verkstaderna och i eko-kaféet med
sin skrottradgard och butik, men ocksa bl.a. genom det lokala gemenskapsforetaget
Grogrunden som erbjuder anstallningar i uppdrag med gron profil. Idégivare och ledare &r
Heléne Stjernlof som har en mangarig erfarenhet av sociala utvecklingsprojekt genom
Returhusets verksamhet. Samhallsengagemang och helhetssyn &r en av faktorerna bakom
Returhusets succé. Det ar uppenbart att manga vill ta miljohansyn och t.ex. shoppa begagnat
samtidigt som de slanger nagot som inte behdvs. Denna framgang stéarker sjalvkanslan hos de
Returhuset &r till for och bidrar till att fler kommer i arbete.

Den gemensamma namnaren for Macken och Returhuset dr deras formaga att runt
verksamheten med att ta tillvara och atervinna, bygga upp en verksamhet som tar tillvara och
utvecklar medarbetarnas kunskaper, kreativitet och engagemang. En sorts ménsklig
resurshushallning parallellt med den materiella.



7. Bengt Sorling

Bengt Sorling ar VD for Hasopor Hammar. Foretaget driver tillverkning och forsaljning
av skumglas, ett nytt satt att forvandla svaranvand returglasravara till attraktivt
byggmaterial.

Skumglas &r ett sa kallat lattfylinadsmaterial som kan anvandas vid markisolering vid
grundlaggning av smahus och vid grundférstarkning av byggnader och végar. Den forsta
skumglasfabriken startades i Schweiz 1986. Till Sverige kom skumglaset 2008 da den forsta
fabriken byggdes i Hammar.

Bengt Sorling & VD och en av deldgarna i Hasopor Hammar som driver tillverkning och
forsaljning. Han har tillsammans med marknadschefen Stefan Nordahl sedan starten arbetat
med att fa produkten etablerad pa marknaden. Lanseringen har gatt 6ver forvantan och
efterfragan ar nu sa stor att Hasopor Hammar beslutat att fyrdubbla kapaciteten.

Skumglas liknar stenar, men varije bit skumglas innehaller 85 procent tomrum, vilket gor att
materialet & mycket l&tt. Det &r ett alternativ till cellplast och leca lattklinker och
kénnetecknas av hog stabilitet och barighet, samtidigt som det &r latt samt har en dréanerande
och isolerande formaga.

Anlaggningen i Hammar ligger vagg i vagg med Svensk Glasatervinning som &r leverantor av
det atervunna glaset. Tillverkningen bygger pa en process dar glaset mals till ett fint pulver
som blandas med ett jasmedel. Pulvret varms sedan upp till drygt 900 grader varvid materialet
expanderar drygt fem ganger och far sin karakteristiska form och latta vikt.

Skumglas har bland annat anvénts vid bygget av Bromma Center och nya nationalarenan i
Solna.



8. Mathilda Tham

Mathilda Tham ar gastprofessor pa Beckmans Designhdgskola, dar hon leder arbetet
med hallbarhetsfragor och framhaller att modet ar en viktig dorr for forandringar
eftersom det handlar om vara vardagsval.

Kop farre plagg och mer secondhand, lana av vanner och bekanta samt tvatta mindre och pa
lagre temperatur, ar Mathilda Thams tumregler for ett miljovéanligt mode. 85 % av den energi
som gar at under ett plaggs livstid kan ga at till tvatt.

Det ar nodvandigt att integrera design och hallbarhetsfragor. Designern har mycket stor
paverkan pa plaggets hallbarhet genom val av material, farger och tillskarning. Det &r ocksa
nodvandigt att tanka pa plaggets hela livscykel vid formgivningen.

Man maste ta hansyn till upplevelsen nar man diskuterar hallbarhet och mode. Mode maste
alltid bygga pa lust, men det behdvs en attitydforandring till konsumtionen av mode. Om vi
stallet for konsumenter ser oss som kreatorer forandras var relation till modet.

Att vintage och second hand har fatt ny status &r ett tecken pa detta. Att det ar accepterat att
ateranvanda vittnar om att en attitydférandring ar mojlig. Mode handlar mer och mer om
personlig smak. Fler och fler gor individuella och kloka val — inte minst véljer bort.

Mathilda Tham har bidragit till en stor satsning pa forskning om hallbart mode med inriktning
pa bland annat nya affarsmodeller, design och innovativa material. Hon arbetar med
Sustainable Fashion Academy ar en stor inspirationskélla for modebranschens arbete for ett
mer resurssnalt mode.
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9. Petra Wadstrom

Petra Wadstrom har utvecklat och tagit patent pa produkten Solvatten, en metod att
rengdra vatten med hjalp av enbart solenergi.

Rent dricksvatten &r ingen sjalvklarhet for stora delar av vérldens befolkning. Manga
allvarliga och livshotande sjukdomar orsakas av infektioner pa grund av otjanligt vatten. For
att gora vattnet drickbart har kokning hittills varit den vanligaste metoden. Mangder med ved,
kol och annat brénsle har anvants med skogskdvling och markerosion som féljd.

Petra Wadstrom har utvecklat och tagit patent pa en vattenreningsprodukt, Solvatten, som
bygger pa en innovativ kombination av mekaniskt filter, pastorisering och UV-sterilisering.
Det behdvs inga kemikalier eller annan energi &n den solen ger. Produkten riktar sig framst
till hushall i tredje varlden.

En Solvattenbehallare kan producera 20-30 liter rent vatten per dygn. Man fyller behallaren
och lagger den i solen, efter 2-6 timmar &r vattnet drickbart. Detta kan g6ras 2-3 ganger per
dygn och behallaren signalerar sjalv nar vattnet ar tjanligt. Man kan ocksa anvanda
Solvattenbehallaren till att varma vatten.

| manga kulturer ar det kvinnornas arbete att skaffa dricksvatten och laga mat och Solvatten
kommer att underlétta deras arbete markant. VVasentligt mindre tid behovs till insamling av
bransle och arbete med att elda och koka smutsigt vatten. Solvatten ar ett viktigt bidrag till att
ge kvinnorna okad frihet, jamstalldhet och mgjlighet till forsorjning.

Petra Wadstrom grundade foretaget Solvatten for fem ar sedan och har hangivet arbetat med
vattenfragan i den fattiga delen av varlden. Hon framhaller betydelse av Solvatten for manga
familjer — battre hadlsa, mindre utgifter for medicin, mindre tid for att vakta elden, mer tid for
annat. Idag samarbetar Petra Wadstrom och hennes sex anstéllda med flera
bistandsorganisationer for att fa spridning pa sin uppfinning.



